S .1 VOJE SKOLA"
SPS I OS l ZS Ceskoslovenske armady 376, 539 01 Nové Mésto nad Metuji

N OVE MESTO NAD MET UJI Telefon: 491 474 195, 734 441 678, £-mail: sekretariat@skolynome.cz

1C0: 48 623 725 / DIC: CZ 48 623 725 / Bankovni spojenti: 8254200287/0100

www,skolynome.cz

Profilova ¢ast maturitni zkousSky - témata

r Mrv

Obor: Gastronomie, zaméreni ¢iSnik

Predmét: Gastronomicka technologie

Vhodné pokrmy pro racionalni stravovani, pokrmy z teleciho masa

Pokrmy na objednavku, vhodné napoje k minutkam, mléko a mlééné vyrobky

Pfilohy a samostatné pokrmy z luiténin, t&stovin a hub, vyznam masa ve vyZzivé

TradiCni Ceska kuchyné, vyznam hygieny v gastronomii, HACCP

Pokrmy ze zvéfiny, vhodna volba napojt, tuky

Pokrmy z ryb a plodli mofe, vitaminy a nerostné latky

Polévky, mnozstvi tekutin pro vyzivu &loveka, nealkoholické napoje

Mou¢niky a mou€né pokrmy, druhy a vyznam cukri ve vyzivée

Dietni pokrmy, brambory a houby

10. Tepelné tpravy pokrmii, zelenina v tepelném zpracovani

11. Omacky, vyuzitelnost vajec v provozovnach

12. Pokrmy z veptového masa, ovoce

13. Bezmas¢ pokrmy z brambor, zeleniny a ryZe, energeticka a biologicka hodnota
potravin

14. Pokrmy z hovéziho masa, pokrmy z vnitinosti

15. Pokrmy z driibeze, nabidka pokrmt pro détské stravovani

16. Pokrmy studené kuchyné, tiloha syrti ve stravovani

17. Charakteristika pokrmii etnickych kuchyni, kofeni na pfipravu pokrmu

18. Piiprava pokrmii z mletych mas, dochucovadla

19. Ptilohy k pokrmtim z brambor a z obilovin, druhy a vyuziti obilovin

20. Moderni trendy pfi pfipravé pokrmii, zazitkova gastronomie, zatizeni vyrobniho

stfediska
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